
ФЕСТИВАЛЬ
МОРСЬКИХ ЇЖАКІВ

UNI FEST

ЩОЙНО З ОКЕАНУ — СВІЖІ МОРСЬКІ ЇЖАКИ
ПРИБУЛИ ДО OXOTA NA OVETS!

Спробувавши один раз, ви вже не сплутаєте цей смак ні з чим: 
насичені ноти моря і тисяча нюансів. Тож найкраще смакувати 
морських їжаків свіжими — і в компанії легкого ігристого вина.

В Японії вірять, що цей знаменитий делікатес дарує довголіття.
А ще морські їжаки — ідеальний аперитив перед обідом

або вечерею. Спробуєте?

JUST FROM THE OCEAN - FRESH SEA URCHINS 
HAVE ARRIVED AT OXOTA NA OVETS!

Having tried once, you no longer mix up this taste with anything: 
saturated marine notes and a thousand nuances. So it's best to 

savor them fresh with a glassof light sparkling wine.

In Japan, they believe that this famous delicacy gives
longevity. Besides - sea urchins are the perfect aperi�f 

before lunch or dinner. Do you want to try?

МОРСЬКИЙ ЇЖАК З МІКСОМ . . . . . . . . . . . . . 100 г/g. . . 265₴/≈10€

ТАРТАРІВ ТА ПЕРЕПЕЛИНИМ ЯЙЦЕМ
SEA URCHIN WITH TARTARE MIX
AND QUAIL EGG

МОРСЬКИЙ ЇЖАК З ГРЕБІНЦЕМ. . . . . . . . . . 100 г/g. . . 310₴/≈11€

ТА ІКРОЮ ТОБІКО
SEA URCHIN WITH SCALLOP
AND TOBIKO CAVIAR

МОРСЬКИЙ ЇЖАК З ЛАЙМОМ . . . . . . . . . . . 100 г/g. . . . . 215₴/≈8€
SEA URCHIN WITH LIME

ГОСТРА / SPICY ВЕГЕТАРІАНСЬКА  / VEGETARIAN НОВА  / NEW
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